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Antipasti — Starters — 3akycku

Tartare di Tonno rosso Pinna Gialla al lime con fiori di cappero al sale di Cervia
Tartare of Red Tuna fish with Lime, edible Caper Flowers and sweet Salt form Cervia
TapTap 13 TyHUa ¢ nammMom, KanepcamMm 1 conbro M3 Uepsum
€ 18,00

Baccala mantecato alla Veneziana su crema di patate viola
Codfish “Veneziana Style” on violet potatoes cream
Tpecka ¢ KpeMoM G1oneToBOro kaptodens
€ 20,00

Flan di patate su crema di Parmigiano e amaretti con sentore di Balsamico
Potatoes Flan on Parmesan Cream with Amaretti Crumble and Balsamic Vinegar
KapTodenbHblt ®naH ¢ KpemMom M3 NNapmMmesdaHa 1 6anb3aMmUUeCcKMM YKCYCOM

€ 15,00

Cestino di Grana con Porcini al salto e code di Gambero in Kataifi
Basket of Grana Cheese with Porcinimushrooms and Crispy Shrimp in Kataifi
Cblp N'paHa ¢ benbiMK prbaMK M KpeBeTKK KaTandmn
€ 19,00

Crema di Piselli con Rana Pescatrice al timo e gocce di yoghurt
Peas cream with Thyme—-scented Monkfish and drops of yoghurt
[OpPOX0OBbLIM KPEM M Pbl6ba MOPCKOM UEPT C TUMbAHOM U MOFYPTOM
€ 19,00

Rosa di Salmone marinato 48 ore a bassa temperatura agli Agrumi
Marinade and slow—baked (48 hours) Rose of Salmon Fish with Citrus fruits
MaprHOBaHHbIM JTOCOCb NPU HU3KOM TemMnepaType C UMTPYCOBbIM COYCOM

€ 20,00

Tartare di Manzo alla Mediterranea con crema di Mango
Beef tartare “Mediterranean Style” with Mango cream
TapTap 13 oBAAMHBLI C KPEMOM M3 MaHro
€ 23,00

Coperto — Service Restaurant — O6cnyxmsaHue € 4,00
In base alla stagionalita alcuni ingredienti possono essere surgelati.
Depending on the season, some ingredients can be frozen.
Aufgrund der Jahreszeit kdnnen einige Zutaten eingefroren warden.
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Primi piatti — First courses — nepsble bnoaa

Paccheri all’Astice Reale
Paccheri Noodle with Royal Lobster sauce
MacTa lNakkepn ¢ Coycom M3 JlobCcTepa

€ 28,00

Tortelli di Capesante con Gamberi, Pinoli e Pesto
Scallop ravioli with shrimps, pine nuts and pesto sauce
TopTennu c pebewkamun, KpeseTkamMmm, kKeaposbiMu OpexaMm U coycom MecTo
€ 24,00

Spaghetti allo Scoglio
Spaghetti Pasta with Seafood
Cnarettm ¢ Mopenpoayktamu
€ 28,00

Tagliatelle verdi dei nostri maestri pastai al basilico con Mazzancolle e Bottarga
Green Tagliatelle of our Pasta Masters with Basil, Shrimp and Bottarga
JomMawHune Tanbatenne ¢ basannmukom, KpesetTkaMum U BoTTapromu
€ 26,00

Ravioli rossi con Melanzana e crema di Pecorino
Red Ravioli with Eggplant and Pecorino Cheese Cream
KpacHble PaBuronu ¢ baknaixaHamMmm U CbipHbIM KpeMom MNekKopuHO

€ 20,00

Bouillabaisse alla Marsigliese
Fish Soup “Marsigliese Style”
Pbi6HbIM Cyn
€ 23,00

Risotto Acquerello mantecato alla Rana Pescatrice e pompelmo rosa
Creamed Rice with Monkfish and Pink Grapefruit
PbI6GHbIA PU3OTTO C PO30OBLIM [PeENNDOPYTOM
€ 28,00

Coperto — Service Restaurant — O6cnyxmsaHue € 4,00
In base alla stagionalita alcuni ingredienti possono essere surgelati.
Depending on the season, some ingredients can be frozen.
Aufgrund der Jahreszeit kdnnen einige Zutaten eingefroren warden.
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Secondi piatti — Main courses — sBTopoi Bntoaa

Pescato del giorno ai Ferri o al Forno
Grilled or backed catch of the day
from € 7,00 to € 16,00 per hectogram
Ynos AHA Ha rpune Mnm B AyXoBKe
oT € 7,00 no € 16,00 100 rp

Gran fritto misto di Pesce con Verdure
Fried mixed fish and vegetables
Mukc HapeHon Pbibbl ¢ OBOWamMu
€ 28,00

Filetto di Black Angus al pepe verde e senape
Sliced Beef Slice with green Pepper and Mustard
FfoBamKnn CTenk ¢ 3enéHbiM lMNepuem M Fopunuemn
€ 30,00

Crudité di Gamberi Rossi di Mazara con Dragon Fruit
Crudité of Mazara red Shrimps with Dragon Fruit
KpyanTe KpacHbIXx KpeBeToK M3 Mazapu ¢ 3K30TUUECKUMU PpyKTamM
€ 26,00

Gran Catalana di Crostacei
Catalana of Seafood
PakoobpasHble MONNHKOCKM
€ 48,00

Coperto — Service Restaurant — O6cnyxwuseaHue € 4,00
In base alla stagionalita alcuni ingredienti possono essere surgelati.

Depending on the season, some ingredients can be frozen.
Aufgrund der Jahreszeit kdnnen einige Zutaten eingefroren warden.
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Le selezioni dello Chgf Alessandro Bianchini
Chef Alessandro Bianchini’s selections

Bui6op wed—noBapa AneccaHapo BbAHKUHU

Selezione Ostriche della Normandia 6 pz 3 qualita

Selection of Normandy Oysters 6 Pieces 3 typies

Bbl60pP HOPMAHACKUX YCTPUL, (BbIBOD M3 TPEX)
€ 36,00

Selezione di Caviale 3 tipi
Selection of Caviar 3 types
Bbl6OP MKPbI (BLIGOP M3 TPEX)
€ 100,00

Selezione formaggi dal mondo ai mieli e mostarde
Selection of Cheeses of the world with Honey and Mustard
Bbl60Op CbIPOB M3 MMPa C MEAOM U rOpUMLEWN
€ 24,00

Paté Foie Gras d’Oca
Goose Foie Gras Pate
YCUHbIM nawTeT dya—-rpa

€ 40,00

Aragosta della Mauritania alla Lionese
Lobster from Mauritania to the Lionese
JlobcTep M3 MaspuTaHUKM NO JIMOHece
€ 65,00

Coperto — Service Restaurant — O6cnyxmsaHue € 4,00
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Dolci — Desserts — [lecepT

€ 10,00
Tortino di Mele Soffice alla Mandorla
Apple pie Almond Cake
A6N0UHbIM NUpPOTr MNupoxHoe 3 MnHaana
Mousse al Pistacchio Peccato di Gola alla Fragola
Pistachio mousse Strawberry mousse
dUcTawkosbIM MyccC KNyBHUUHbBIM MyCC
Semifreddo allo Zabaione Mousse alla Ciliegia e Cioccolata Bianca
Chilled dessert made with Eggnog Cherry mousse with white Chocolate
TopT MOpOXEeHoe M3 3abanoHe BuwHeBbIM MycC ¢ 6ennTb LWokonaaom
Bavarese al Caffé Torta Camilla
Coffee Bavarese Carrot Cake
KodenHblt TOpT MOPKOBHbBIN TOPT
Tiramisu all’ltaliana Coppa Gelato
Tiramisu ltalian Style lce Cream Sundae
NTanbaHckoe Tupamucy MopoxeHoe
Catalana Composta di Frutta
Creams brule Fresch Fruit
KaTtanaHa Kpem Ceexine OpyKThl
Tre Veli (Mascarpone, Nutella, Cocco) Crepes Suzettes Flambé
Mascarpone, Nutella, Coconut Crepes Suzettes Flambé
MackapnoHe, HyTenna, Kokoc BAMHUMKKM DPnambe
€ 8,00

Servizio flambé — Flambé Service

Coperto — Service Restaurant — O6cnyxumsaHue € 4,00
In base alla stagionalita alcuni ingredienti possono essere surgelati.

Depending on the season, some ingredients can be frozen..
Aufgrund der Jahreszeit kbnnen einige Zutaten eingefroren warden.



