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ΟΡΕΚΤΙΚΆ  |  ЗАКУСКИ

Μαριναρισμένο λαυράκι με μους λευκού ταραμά 18 € 

Маринованный морской окунь с пюре из икры сига

Χουνκιάρ μπεγιεντι με ουρά μόσχου* και πουρέ καπνιστής μελιτζάνας 17 € 

Хюнкар бегенди с говяжим хвостом* и пюре из копченых баклажанов

Γιουβέτσι με σάλτσα φρέσκιας ντομάτας και γαρίδες* 22 €  

Критараки со свежим томатным соусом и креветками

Μπακαλιάρος τηγανιτός με σαλάτα από ψητά παντζάρια 16 € 

Жареная треска с салатом из обжаренной свеклы

Χανιώτικες μαραθόπιτες με ανθόγαλο 12 € 

Традиционные пироги из Ханьи с дикими горными травами и свежим кремом

Χταπόδι* μαγειρευτό με κάππαρη λιαστή ντομάτα και πικάντικη φάβα 17 € 

Осьминог*, приготовленный в каперсах, с вялеными томатами  
и острой тертой желтой чечевицей

Κρητική γραβιέρα σαγανάκι με κρούστα δημητριακών και τσάτνει αχλάδι 11 € 

Критский грюйер саганаки с корочкой из злаков и грушевой чатни

Χταπόδι σχάρας με ελαιόλαδο, ξύδι από κόκκινο κρασί και ρίγανη 16 € 

 Жареный осьминог с оливковым маслом, красным вином и орегано

Τηγανιτό καλαμαράκι* με σάλτσα Άγιολί 15 € 

Жареный кальмар* с соусом айиоли

Ελληνική ταραμοσαλάτα 9 €  

Традиционный греческая рыбная икра «Тарамосалата»

*Κατεψυγμένο προϊόν / Замороженный продукт



ΟΡΕΚΤΙΚΆ  |  ЗАКУСКИ

Πατάτες τηγανιτές με ανθότυρο ή σκέτες 8 € 

Жареный картофель (обычный или с греческим сырным кремом «антотиро»)

Πεινιρλί με παστουρμά ντομάτα κόνφι, κασέρι και αυγό 14 € 

Пенерли – греческая выпечка, фаршированная копченой говядиной,  
желтым сыром, яйцами и помидорами конфи

Τζατζίκι       7 € 

Традиционный Дзадзики



ΣΆΛΆΤΕΣ  |  САЛАТЫ

Χωριάτικη σαλάτα με ντομάτα, πιπεριά, αγγουράκι, κρεμμύδι,  12 € 
τυρί, φέτα, κάππαρη, ελιές, ρίγανη και παρθένο ελαιόλαδο

Греческий деревенский салат с помидорами, болгарским перцем,  
огурцами, луком, сыром фета, каперсами, оливками, орегано  
и оливковым маслом холодного отжима

Πρασινάδες με ξινομυζήθρα, λιαστή ντομάτα   14 € 
και τηγανιτούς κολοκυθοανθούς
Зеленый салат с греческим сыром хиномизитра, вялеными  
томатами и жареными цуккини

Πράσινη σαλάτα με μυρώνια, καυκαλήθρες, απάκι  
και κρητική κεφαλογραβιέρα 14 € 
Зеленый салат с кервелем, молочаем, копченой свининой  
«апаки» и критским грюйером

Κρητικός ντάκος με φρέσκια ντομάτα, τυρί ξινομυζήθρα, ελιές,  10 € 
φρέσκο κρεμμυδάκι και έξτρα ελαιόλαδο

Традиционный критский сухарик «Дакос» со свежими помидорами, сыром 
хиномизитра, оливками, луком и оливковым маслом холодного отжима
  
 



ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΆΤΆ  |  ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

 

ΚΡΕΑΣ | МЯСО

Μπούτι αρνιού μαγειρεμένο σε κενό αέρος με χόρτα εποχής  22 €

και μαγιονέζα λεμόνι

Бутанский ягненок приготовленный в вакууме с сезонной зеленью  
и лимонным майонезом

Γαριδομακαρονάδα* με ούζο και κρόκο Κοζάνης 24 €

Спагетти с креветками, узо и шафраном

Κόκορας κοκκινιστός με γλυκό τραχανά, παλαιωμένο κασέρι  18 €

και πρόβειο βούτυρο  

Тушеный петух со сладкой пшеничной кашей на молоке, выдержанным сыром и 
овечьим маслом

Πανσέτα μαγειρεμένη σε κενό αέρος με πουρέ κυδώνι 16 €

Панчетта приготовленная в вакууме с пюре из айвы

Μουσακάς με μελιτζάνα, κιμά, κρεμμύδι, κανέλα και τριμμένο τυρί  15 €

Традиционная греческая мусака, состоящая из слоев жареных кусков  
баклажана и говяжьего фарша, приправленная помидорами, луком  
и корицей, покрытое заварным соусом, посыпанным тертым сыром

Αστακομακαρονάδα* με σάλτσα ντομάτας και φρέσκο βασιλικό 42 €

Спагетти с лобстером, томатным соусом и свежим базиликом

Παπαρδέλες με φρέσκα μανιτάρια, ντοματίνια και τυρί Μετσοβόνε 15 €

Плоская паста со свежими грибами, помидорами черри и копченым  
сыром метсовоне

Μπιφτέκια σχάρας με σάλτσα κρητικής γραβιέρας και τηγανιτές πατάτες 16 €

Греческий бургер с говядиной с соусом из критского грюйера и картофелем-фри

*Κατεψυγμένο προϊόν / Замороженный продукт



ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΆΤΆ  |  ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

 

ΨΑΡΙ & ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ | РЫБА & МОРЕПРОДУК ТЫ

Ψάρι ημέρας στην σχάρα με σαλάτα βραστών λαχανικών  12€ / 100 gr

Рыба дня, приготовленная на гриле с салатом из вареных овощей

Φρέσκος αστακός στην σχάρα με σαλάτα βραστών λαχανικών 14€ / 100 gr

Свежий лобстер, приготовленная на гриле с салатом из вареных овощей

Το προσωπικό θα σας ενημερώσει για το ακριβές κόστος της παραγγελίας σας 

Официант сообщит вам полную сумму вашего заказа
   
 



ΕΠΙΔΟΡΠΙΆ  |  ДЕСЕРТ

 

Εκμέκ κανταίφι με κρέμα μαστίχας και αφρό φυστίκι 12 €

Греческие сладости с кремом и арахисовой пеной

Κρέμα σουμάδας σε σούπα από πεπόνι 8 €

Оршад в дынном соке

Παγωμένο γιαούρτι, αρωματισμένο με λάιμ, μέλι και καρύδια 10 € 

Замороженный йогурт с лаймом, медом и грецким орехом

Πορτοκαλόπιτα με παγωτό βανίλια και σάλτσα δυόσμου 12 €

Апельсиновый пирог с ванильным мороженым и мятным соусом

Ποικιλία φρούτων εποχής 10 €

Тарелка свежих сезонных фруктов
   

 





Άγορανομικός Υπεύθυνος: Παναγιώτης Άλμυράντης Market Inspection Representative: Panos Almyrantis
Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις | Prices include all legal taxes and service charges

ΣΥΜΒΟΛΟ ΤΗΣ ΆΡΧΆΙΆΣ ΚΡΗΤΙΚΗΣ ΙΣΤΟΡΙΆΣ; Η ΆΠΕΙΚΟΝΙΣΗ ΤΟΥ 

ΕΞΩΦΥΛΛΟΥ ΒΆΣΙΖΕΤΆΙ ΣΕ ΔΙΆΚΟΣΜΗΤΙΚΆ ΣΧΕΔΙΆ ΆΡΧΆΙΩΝ 

ΆΜΦΟΡΕΩΝ, ΟΙ ΟΠΟΙΟΙ ΗΡΘΆΝ ΣΤΗΝ ΕΠΙΦΆΝΕΙΆ ΆΠΟ ΆΡΧΆΙΟΛΟΓΟΥΣ 

ΚΆΤΆ ΤΗΝ ΔΙΆΡΚΕΙΆ ΕΚΣΚΆΦΩΝ ΣΤΗΝ ΕΥΡΥΤΕΡΗ ΠΕΡΙΟΧΗ ΤΗΣ ΚΡΗΤΗΣ 

(ΚΝΩΣΟΣ, ΦΆΙΣΤΟΣ, ΜΙΝΩΙΚΟ ΠΆΛΆΤΙ ΚΛΠ.). ΟΙ ΆΡΧΆΙΟΙ ΚΆΤΟΙΚΟΙ 

ΖΩΓΡΆΦΙΖΆΝ ΠΆΝΩ ΣΤΆ ΆΓΓΕΙΆ ΔΙΆΦΟΡΆ ΔΙΆΚΟΣΜΗΤΙΚΆ ΣΧΕΔΙΆ 

ΚΆΙ ΆΠΕΙΚΟΝΙΣΕΙΣ, ΕΠΙΔΕΙΚΝΥΟΝΤΆΣ ΕΤΣΙ ΤΙΣ ΔΙΆΦΟΡΕΣ 

ΚΆΛΛΙΤΕΧΝΙΚΕΣ ΙΚΆΝΟΤΗΤΕΣ ΤΟΥΣ. 

СИМВОЛ КРИТСКОЙ ИСТОРИИ, ДИЗАЙН ОБЛОЖКИ ПРЕДСТАВЛЯЕТ

СОБОЙ РИСУНКИ С ДРЕВНИХ АМФОР, ОБНАРУЖЕННЫХ АРХЕОЛОГАМИ 

ВО ВРЕМЯ РАСКОПОК НА ОСТРОВЕ. ЖИТЕЛИ ДРЕВНЕГО

КРИТА ИСПОЛЬЗОВАЛИ ЭТИ ЁМКОСТИ В ФОРМЕ ВАЗЫ ДЛЯ

ДЕМОНСТРАЦИИ СВОИХ ХУДОЖЕСТВЕННЫХ СПОСОБНОСТЕЙ, УКРАШАЯ

ИХ ЭСКИЗАМИ, КОТОРЫЕ ЗАЧАСТУЮ ИЗОБРАЖАЛИ ЖИВОТНЫХ.






